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Appellation
Cétes de Provence Notre Dame des Anges

Nos 2 terroirs

= Gonfaron : sols datant du Pléistocene. Combinaison de sols de phyllade
sur des colluvions schisteuses.
Carnoules : sols datant de I'Oligocéne, argilo calcaire moyen.

= Cépages

Grenache, Syrah, Cinsault.

Vinification

Raisins récoltés de nuit a basse température, vinifiés entre
15 et 16°C en cuve thermo régulées. Blocage de la fermentation
malolactique afin de préserver I'acidité naturelle du vin.

Dégustation

B e . ,
Couleur : Rose pale, reflets argentés.
Nez : Agrumes, avec quelques notes épicées de muscade et gingembre.
Bouche : Bel équilibre en bouche, évoluant vers des notes d’épices et de
T piments. Amplitude et élégance. Finale minérale et saline.
UHEURE
BLEUE .
Favenke Service
EAL 10-12°C
; Accompagnement
; Apéritif ou poissons grillés.
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ol D’une couleur rose péle, avec quelques reflets argentés. Au nez nous

el retrouvons des aromatiques d’agrumes et d’épices évoluant vers des notes
de fruits blancs. En bouche, l'attaque est équilibrée, accompagnée par
une structure ample et veloutée soulignée par un caractére épicé. Nous
retrouvons des ardmes de citron, d’agrume et de gingembre. La finale est
minérale et saline.

VIN BIO

Domaine I’Heure Bleue

Route de Notre Dame des Anges 83590 GONFARON (France) AGRICULTURE vigneron
+33 (0)7 87 02 77 80 - info@domaineheurebleue.com BIOLOGIQUE independant
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